


-Somos una empresa familiar que desde 1984, hacemos 
posiblemente las mejores patatas fritas en Aceite de Oliva, 
nuestra filosofía sigue siendo la misma, ¡la calidad!.  

-Cuidamos al máximo todos y cada uno de sus ingredientes. Los 
procesos de elaboración sin utilizar conservantes ni 
saborizantes, ni colorantes, consiguiendo así un producto 
natural, sano y de calidad, respetando fielmente las trazas en 
todos sus procesos. Sin Gluten.

Historia e inicio



-Solo y exclusivamente utilizamos 100% Aceite 
de Oliva. Por nuestra situación geográfica, 
en la sierra sur de Jaén tenemos a la mano 
los mejores Aceites de Oliva, pero solo los 
que pasan nuestro exhaustivo control de 
calidad, es utilizado como ingredientes en 
nuestras patatas fritas DEALVA directamente 
desde la almazara a nuestras sartenes de 
frito, trasladando el sabor inconfundible a 
nuestras patatas fritas.

CRITERIOS DE CALIDAD

-Empezando por la patata cruda, 
exclusivamente utilizamos la 
va r i edad Ag r i a po r su s 
características técnicas, es la 
mejor para freír, procede de 
varias zonas de España según 
temporada; Andalucía y 
principalmente Galicia. 

-Otro ingrediente es la sal que 
incorporamos a nuestras patatas 
fritas, solo sazonamos con sal 
yodada por su contenido en 
yodo, según la Organización 
Mundial de la Salud (OMS), 
aporta yodo tan deficiente en los 
alimentos. 



CRITERIOS DE CALIDAD

-Nuestras bolsas son de alta resistencia, 
así conseguimos que los agentes 
externos no penetre en su interior, 
como son la humedad y olores, su 
opacidad que le proporciona el 
aluminio, impide que la luz externa 
oxide las patatas fritas, al mismo 
tiempo que no deja escapar el sabor 
tan exclusivo de nuestras patatas 
fritas DEALVA.



-Las actuales instalaciones de la planta de producción están ubicadas en 
el Polígono Industrial  “El Cerezo”, en la calle Almendro  nº 17-19, en 
Castillo de Locubín, 23670 Jaén.  Contando con  1000m² de zonas de 
producción .

Instalaciones y medios



Medios de producción 
-La línea de producción cuenta con los últimos 

recursos tecnológicos en todo su proceso. 

-Línea de pelado automático 

-Cintas de inspección 

-Cortadora de última tecnología con una 
capacidad de corte de 10.000Kg/h de patata

Medios de producción



-Dos freidoras de utilización individual o 
simultánea. 

-Dos envasadoras de última generación, 
para envases de alta resistencia a los 
impactos, cerrado y sellado totalmente 
hermético, con la posibilidad de 
envasar con atmósfera modifica. 

 

Medios de producción



RECONOCIMIENTO A LA CALIDAD 
MEDALLA DE PLATA 

Patatas Fritas Dealva 
Reconocimiento de Calidad



- L a c a r g a m á x i m a d e 
producción de la planta de 
producción es de 2.240Kg/
día de patatas fritas, con 
una producción actual día 
de 1.200 cajas/día (14.400 
Bolsas/día).

Infraestructura



-Actualmente estamos presentes en grandes cadenas 
y superficies de distribución.   También estamos 
presentes dentro de la comunidad autónoma de 
Andalucía e Islas Canarias. 

-Estamos presentes en el mercado internacional con 
exportaciones a países como Japón, México y 
Colombia.  

Distribución y comercialización



Patatas fritas su composición 

Patata agria cuidadosamente    
seleccionada friéndola 
inmediatamente, para 
conservar todo su sabor y 
propiedades nutritivas. 

Aceite de oliva 100% de Jaén, 
para complementar su ya 
exquisito sabor.  

Sal yodada. Sólo la cantidad 
justa de sal yodada la mejor 
para el organismo.



Patatas Fritas Dealva 
 Tradicionales  

Formato 320gr.

Peso neto por bolsa:         320 gr. 
Peso bruto caja:               2,5kg. 
Peso neto caja:               1,92kg. 
Unidades por caja:                  6 
Código EAN:        8429266004003 
Código DUN:      18429266004000 
Medidas caja:          460*360*310



 
Patatas Fritas Dealva 

 Tradicionales  

Formato 135gr.

Peso neto por bolsa:          135gr. 
Peso bruto caja:              2,06kg. 
Peso neto caja:               1,62kg. 
Unidades caja:                       12 
Código EAN:        8429266001606 
Código DUN:      18429266001603 
Medidas caja:          450*340*270



Patatas Fritas Dealva 
 Tradicionales  

Formato 40gr.

Peso neto por bolsa:            40gr. 
Peso bruto caja:              2,33kg. 
Peso neto caja:               1,92kg. 
Unidades caja:                       48 
Código EAN:        8429266000401 
Código DUN:      18429266000408 
Medidas caja:          440*340*290



FICHA TÉCNICA LOGÍSTICA

CÓDIGO BOLSA Y CAJA
FORMATO CÓDIGO EAN (BOLSA) CÓDIGO DUN (CAJA)
40 GRS. 8429266000401 18429266000408

40 GRS. (24 unidades) 8429266000401 28429266000405
135 GRS. 8429266001606 18429266001603

135 GRS. Onduladas 8429266040407 18429266040404
160 GRS. 8429266001606 esta es la misma de 135gr
320 GRS. 8429266004003 18429266004000
2800 GRS. X

CAJA M3 por cajas

FORMATO UNIDADES DIMENSIONES mm. PESO BRUTO/kg PESO NETO/kg
40 GRS. 24 390*190*390 1,25 0,96
135 GRS. 12 450*340*270 2,06 1,62

135 GRS. Onduladas 12 450*340*270 2,06 1,62
160 GRS. 12 440*340*290 2,45 2,04
320 GRS. 6 460*360*310 2,5 2,04
2800 GRS. 1 440*340*290 3,41 3

PALET ENTERO DE CADA FORMATO DE PRODUCTO



FICHA TÉCNICA LOGÍSTICA

PALET ENTERO DE CADA FORMATO DE PRODUCTO
FORMATO CAJAS UNIDADES CAJAS/CAPA Nº CAPAS
40 GRS. 42 2016 6 7

40 GRS. (24 unidades) 60 1440 12 5
135 GRS. 42 504 6 7

135 GRS. Onduladas 42 504 6 7
160 GRS. 42 504 6 7
320 GRS. 42 252 6 7
*320GRS. 36 216 6 6
2800 GRS. 42 42 6 7

* 320gr. Este formato es por si el transporte no entre en lo camion el de 42 cj.
PALET ENTERO DE CADA FORMATO DE PRODUCTO

FORMATO
PESO BRUTO palet 

europero PESO NETO DIMENSIONES mm.

40 GRS. 80,64 222*124*79
40 GRS. (24 unidades) 93 57,6 219*120*80

135 GRS. 104,52 68,04 206*127*80
135 GRS. Onduladas 104,52 68,04 206*127*80

160 GRS. 120,9 85,68 222*124*80
320 GRS. 62,5 85,68 234*129*83
320GRS. 108 73,44 204*129*83

2800 GRS. 161,22 126 222*124*79

* Tomando de base, palet europeo pesa 18 kg. aprox.
*320gr. Estas medidas depende de la altura del camion



Patatas Fritas DEALVA  
Una operación acertada 

Pol. Ind. “El Cerezo” 
C/ Almendro, 17-19 

23670 Castillo de Locubín 
Jaén 

Tlf: +34 953 59 07 23 
Móvil: +34 639 640 710  

E-mail: info@patatasdealva.com 
web: www.patatasdealva.com 

 

mailto:info@patatasdealva.com
http://www.patatasdealva.com

